
 

 

THE WINEMAKER EXPERIENCE: 
FLASCHEN-BLENDING WORKSHOP 

 

Kommen Sie zu uns für eine praxisnahe Flaschen-Blending-Erfahrung. Ein 2,5-stündiger Workshop, in 
dem Sie die Kunst der Assemblage unserer hochwertigen Rotweine erlernen können. 
 
Während unseres Flaschen-Blending-Workshops führt Sie unser Kellermeister durch eine Degustation 
unserer Spitzenweine und begleitet Sie bei der sensorischen Beurteilung eines guten Weines. Dann geht es 
los mit der Spaßarbeit!  
 
Wir bieten Ihnen Fass-Verkostungen von bis zu fünf unserer besten Einzelsorten an, die bereit zur 
Assemblage sind. Wenn Sie sie alle verkostet und in verschiedenen Kombinationen gemischt haben, haben 
Sie Ihr ganz persönliches Cuvée kreiert. Wir führen Sie durch die Handabfüllung, füllen das Etikett mit 
den Eigenschaften Ihrer Mischung aus und versiegeln den Korken mit Wachs. Dann können Sie Ihre 
persönlich gefertigte Flasche Wein noch am selben Tag mit nach Hause nehmen. 
 
Preis: 349 € für bis zu 4 Teilnehmer. Für größere Gruppen 49 € pro zusätzlicher Person, bis maximal 12 
Teilnehmer. 



 

 

 
Während des Bottle-Blending Workshops werden Sie: 

 Unseren gesamten Produktionszyklus kennenlernen, vom Feld bis zur Flasche 

 Durch unser Anwesen und unseren berühmten Skulpturenpark geführt 

 Einen Blick hinter die Kulissen des Weinkellers werfen, wo sich auch der Off-Limit-Bereich befindet, 
in dem unsere Fässer zur Lagerung des Weines verwendet werden 

 Einige unserer Spitzenweine probieren, die während des Workshops nach und nach ausgeschenkt 
werden 

 Lernen, wie man die sensorischen Eigenschaften eines Weines einschätzt 

 Ein kommentiertes Barrel Tasting unserer Spitzen-Monosorten mitmachen 

 Lernen, verschiedene Rebsorten zu analysieren und in unterschiedlichen Kombinationen zu mischen 

 Ihre eigene Weinkreation zusammenstellen, in eine Flasche abfüllen, mit einem Korken zu 
verschließen und letztendlich zu versiegeln 

Während des Workshops hat jeder Teilnehmer: 

 Ein individuelles Set an Blending-Ausrüstung 

 Frisches Brot und stilles Wasser für den Gaumen 

 
Am Ende des Workshops gehen Sie nach Hause mit: 

 Einem weit tieferen Verständnis für die Kunst und die Technik, die in die Herstellung von 
Spitzenweinen einfließt 

 Einer Flasche Ihrer ganz eigenen Kreation, mit einem Etikett, einem Korken mit traditionellem 
Wachs versiegelt und einer Schutzverpackung für einen sicheren Transport der wertvollen Fracht 

 
Zusätzliche Flaschen: 
 
Wir empfehlen Ihnen, Ihre Mischung in verschiedenen Reifestadien zu probieren, z. B. nach 3 Monaten, 9 
Monaten und 15 Monaten. Sie werden erstaunt sein, wie sich der Charakter des Weins verändert, wenn man 
ihm Zeit für seine Entwicklung gibt.  
 

 Jede weitere Flasche kostet 19 € 

 Für diejenigen, die sich sehr sicher fühlen, können wir eine Kiste mit insgesamt 6 Flaschen Ihrer 
Mischung füllen. Für 95 € schicken wir sie zu Ihnen nach Hause (überall in Kontinentaleuropa) 

 
Optionaler Snack: 
 
Zum Abschluss des Workshops bieten wir Ihnen einen Imbiss mit Schinken, Käse, Wurst, Oliven, Olivenöl 
und frischem lokalen Brot für 18 € an.  
 
Erfahrung im Barrel-Blending: 
 
Wir bieten auch eine komplexere Erfahrung in der Weinherstellung an, wo Sie über einen Zeitraum von 18 
bis 24 Monaten Ihr eigenes 225 l Faß Wein kreieren können. Unser Kellermeister berät Sie Schritt für Schritt 
von der ersten Entscheidung der einzelnen Partien, über die Art der Reifung, das Mischen bis hin zur 
Abfüllung Ihres eigenen Weines. Weitere Informationen finden Sie in unserer Barrel-Blending-Präsentation.  
 

 

  


